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Colori compositi

MOKA INDUCTION cOCTOUT U3 KPbILLKU 11 BEPXHEI EMKOCTY, N3rOTOBNIEHHbIX 13 alllOMUHIEBOTO CrNaBa,
NPUrOAHOTO /1A MULLEBOTO UCMONb30BaHMA. HUXHAA €MKOCTb 1 BOPOHKa U3TOTOBMEHbI U3 CTanu.

Kod)eBapKa MOXeT Cronb30BaTbCA Ha ra30BOW 11 NEKTPUYECKON MNTE, CTEKTIOKEPaMYECKON 11 HAYKLIMOHHOI
noBepxHOCTY. Mepe/; NepBbIM NpYIMEHeHeM KoGeBaPKI ClIeMyeT TLLATENbHO BbIMbITH €e BOAOW, IPUTOTOBUTL
HECKOMbKO MopLMit Kode 1 BbIMUTL 1. [TpoBepbTe Hanunune B KodeBapKe KnanaHa, BOPOHKMA, YIIOTHEHNA 11
nNacTUHKY GprbTpa (5-2-3), a Takxke NPaBUIbHOCT UX ycTaHosKK. PON3BOAATCA 2 PA3MEPA: 3-6 vatuek.
MPVMEHEHWE

- HanonnwTe xonogHowi BOAOI HUXKHIOK emMKOCTb (1) 10 OTBEPCTVIA NPeAoXPaHNTENbHOrO KianaHa (5).

- BcraBbTe BOpoHKOOGpasHbilt GpribTp (2) B HKHIOK eMKocTb (1).

- HanonruTe dunbTp (2) MonoTbim Kode, Npe/iHasHayeHHbIM 1A UCONb30BaHKA B KOdeBapKe, He yTpamboBbIBas
ero v usberan nonapaHua Kode Ha Kpaii HxHel emkocTy (1).

- MNOTHO NPVIKPYTUTE BEPXHIOI0 EMKOCTb (6) K HIXKHE eMKOCTU (1) 1 3aKpOIiTe e, 13beran AaBneHna Ha pyyKy.

- MocraBbTe KopeBAPKY Ha MCTOUHIK TeMa: NpU UCMOfb30BaHNM OTHA CAyeT YMEHbLUMTb Mams TaK, YToGbl OHO
He BbIXOAIO 3a Kpaii HKHel1 eMKoCTH (1); NPY CMONb30BaHUM INEKTPUYECKON, CTEKNIOKePaMNUECKoM nin
VIHAYKLVIOHHO NOBEPXHOCTV ClIeMlyeT YCTaHOBITL CPEAHEBBICOKIAN YPOBEHD 11 MOCTaBUTL KOGEBAPKY Ha UHAYKTOP,
NPUTOAHbIA A NPUMEHEHNA.

- Mocne BbixoAa Kode CHIMuTE KopeBapKy C CTOYHMKA Terna.

- B HVXKHEl1 eMKOCTV OCTaHETCA 136bITOK BOfjbl: 3TO HEOBXOAVIMO /1A TOTO, YTOGbI N36exaTh NeperpeBa CTEHOK 1
V3MeHEeHA LiBETa HYKHEN eMKOCTH.

PEKOMEHIALIAN

- Kode He AomxeH BbiTb UINLLIKOM MENKO CMOMIOTBIM.

- [InA MbiTbA KodeBaPKY PEKOMEHIYETCA UCMONb30BaTb TONbKO BOAlY. 3anpelLeHo NCNonb3oBaTh MeTanInyeckue
rybKu unm abpasmBHble CPeACTBa.

- MocTaBbTe KoeBapKy Ha MECTO TONbKO MOCIE MOJTHOTO BbICbIXaHIIA ee CTEHOK, He MPYKPYU1BaA ABE YacTi
MOMHOCTbIO.

- /36eraifTe CHATIA CUNMKOHOBOTO XOMYTVKa B MPOLIeCce MpYMeHeHNA.

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

- 3anpetlieHo UCnonb3oBaTb KodeBapky 6e3 Bopbl.

- 3anpeLLeHo MCronb30BaTb APYrie SKCTPAKThI, KAKAO-MOPOLLOK, POMALLKOBbIN OTBap, APYriie HACTOW 1k
PacTBOpbI. OHY MOTYT 33COPUTH OTBEPCTUA NNACTUHKN GUILTPA (3).

- Mocne Np1MeHeHIA AOXANTECH OXNAXAEHIA KOGEBAPKM Neper ee OTKPbITUEM.

- Meprioanyecki NpoBepAlTe BOPOHKOOOPA3HIV GUILTP, MNACTUHKY GUIbTpa 1 ynoTHeHue (2-3): npu
0OBHapY»KEHNM NPU3HAKOB 13HOCA UM MOBPEXAEHNA CIeflyeT 3aMEHTb VIX.

- HMKHAR eMKOCTb (1) MOXET 1CMoNb30BaTbCA TONbKO C BOAOA.

- Meproanyecki TLaTenbHO OUNLLAVITE BHYTPEHHIOK YacTb CTONGIKa (4).

- Vcnonb3yiiTe TONbKO OPUriHasbHble 3amacHble YacTy, COOTBETCTBYIOLUE UCNONb3yeMOil MOAENN.

- 3ameHa YacTell UV NPUHAANEXHOCTEN HEOPUTI KOMMOHEHTaMI BbI3bIBAET OTMEHY rapaHTUu.

- He npvikacaiiTech K ropsveil oBepXHOCTI KOpeBapKY, MONb3yiTech pyykamil.

V1A MbITbA 3AMPELLEEHO NCMOMb30BATb METAJVTNYECKWE YBKWM WY ABPA3VBHBIE CPELCTBA.

XPAHWTb B MECTAX, HEAOCTYMHbIX ANA AETEN.
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= AVETE ACQUISTATO MOKA INDUCTION BIALETTI: COMPLIMENTI PER LA VOSTRA SCELTA.

B YOU HAVE PURCHASED THE INDUCTION MOKA BY BIALETTI : CONGRATULATIONS ON YOUR
CHOICE.

m VVOUS AVEZ ACHETE LA MOKA INDUCTION BIALETTI ORIGINALE : COMPLIMENTS POUR VOTRE CHOIX.

B S|E HABEN EIN MOKKAGERAT “ MOKA INDUCTION " VON BIALETTI ERWORBEN, WIR
BEGLUCKWUNSCHEN SIE ZU IHRER WAHL.

® USTEDES HAN COMPRADO LA MOKA INDUCTION BIALETTI : ENHORABUENA POR SU ELECCION.

B COMPROU A MOKA INDUCTION BIALETTI : PARABENS PELA SUA ESCOLHA.

= Bb| KYMWIVI MOKA INDUCTION BIALETTI: Bbl CIENATIV MPABITIbHbI BBIBOP.
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SCEGLIETE SOLTANTO PARTI DI RICAMBIO ORIGINALI - ONLY USE ORIGINAL SPARE
PARTS - NE CHOISIR QUE DES PIECES DE RECHANGE ORIGINALES - VERWENDEN
SIE AUSSCHLIESSLICH ORIGINALERSATZTEILE - jESCOJA EXCLUSIVAMENTE PIEZAS
DE RECAMBIO ORIGINALES ! - ESCOLHAM SOMENTE PEGAS DE SUBSTITUICAO
ORIGINAIS - NCMOJIb3YMTE TOSIbKO OPUTMHAJbHBIE 3AMACHBIE YACTU -
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Guarnizione + Piastrina Imbuto Manico

Seal +Filter Plate Funnel Handle

Garniture + Filtre Entonnoir Manche
Dichtung + Kleiner Filter Filtereinsatz Griff
Guarnicioén + Filtro Embudo Asa
Guarnicao + Plaqueta Funil Cabo
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Ogpni giorno, dal lunedi al
Servizio consumatori  venerdi, dalle 8,30alle 12,00 e
N.Verde dalle 14,30 alle 17,30, un
800_014407 nostro esperto € a
——)  disposizione per rispondere
ONLY FOR ITALY  allevostre domande e per
ogni ulteriore informazione.

BIRLETTI

INDUSTRIE

Via Fogliano 1 - 25030 Coccaglio (BS) Italy

SHIRLETT

L’eccellenza italiana del caffé
Authentically Italian

ISTRUZIONI D'USO
DIRECTIONS FOR USE
INSTRUCTIONS
GEBRAUCHSANWEISUNG
ISTRUCCIONES DE USO
INSTRUCOES
VHCTPYKLIVV MO SKCMTYATALIMM
EUiREEAE
AHgd T A
fE A

moka induction

0102387

BIALETTI & leader da 80 anni sul mercato con la famosa MOKA EXPRESS. Grazie ai segreti

di produzione, MOKA EXPRESS ¢ insuperabile per ottenere il vero caffé all'italiana. MOKA EXPRESS
BIALETTI & originale solo se porta impresso I'Omino coi baffi. Esigetelo sempre.

[EXTel MOKA EXPRESS the internationally used coffee maker for over 50 years. The MOKA EXPRESS

is now the established coffee maker throughout the coffee-drinking world. This machine is produced
by BIALETTI of Italy, the world’s largest manufacturer of domestic coffee maker. The “Little Man”,
appearing on every MOKA EXPRESS, is your guarantee of the genuine article.

BIALETTI est depuis 80 ans sur le marché et elle est la plus grande usine au monde de
cafetiéres espresso pour famille. Grace aux secrets de production: la cafetiére BIALETTI est incom-
parable pour faire un vrai café "a l'italienne". MOKA EXPRESS BIALETTI est la seule originale.

La garantie de sa qualité est le "Pére Moustache" imprimé sur une de ses huit facettes.

IBIET] BIALETTI ist seit 80 Jahren auf dem Markt und heute die gréRte Erzeugerfirma von Kaffeema-
schinen "fiir die ganze Familie". Die Herstelmethode der Bialetti-Kaffeemaschinen ist ein firmen-
internes Geheimnis, der darin zubereitete Kaffee ein unubertreflich echter "Caffé all'italiana". MOKA
EXPRESS BIALETTI ist nur echt mit dem Schnurrbart-Mannchen. Verlargen Sie damersimmer dieses
Mannchen, wenn Sie eine Kaffeemaschine kaufen.

IE53 BIALETTI desde hace 80 afos en el mercado, es la fabrica de cafeteras para uso doméstico
mas importante del mundo. Gracias a los secretos de produccion es insuperable para la preparacion
del auténtico café a la italiana. MOKA EXPRESS BIALETTI es la original inicamente si lleva estampado

el hombrecito de los bigotes. Exigirlo siempre.

BIALETTI é lider ha 80 anos no mercado com a famosa MOKA EXPRESS. Gragas aos segredos
de produgao, a MOKA EXPRESS é insuperével na obtenc¢ao do verdadeiro café italiano. MOKA
EXPRESS é original somente se trouxer gravado o homenzinho com bigodes. Exija-o sempre.

EIE Komnanus BIALETTI B TeueHue 80 neT ABNAETCA MAEPOM Ha PbiHKe C N3BECTHON KopeBapKoit
MOKA EXPRESS. bnaroaaps cekpeTam Npou3BoACTBa 3Ta KopeBapKa ABNAETCA HENPEB30MAEHHbIM
YCTPOVCTBOM [N1A NPUrOTOB/IEHNA HACTOALLEr0o KOpe No-UTanbAHCKN. OpUrMHanbHOCTb KopeBapKu
MOKA EXPRESS BIALETTI rapaHTupyeTca Hanuumem Ha Helh rpMeHHOro 3Haka "Yenoseuek ¢ ycamn'.
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EXPRESSHMIMETE 7 ZBIALETTIR S H &, HUSIAE.



MOKA INDUCTION é costituita da
coperchio e raccoglitore realizzati in una lega
d'alluminio indicata per I'uso alimentare; la caldaia e
l'imbuto sono realizzati in acciaio.

La moka e adatta al gas, alla piastra elettrica, alla
vetroceramica e al piano a induzione.

La prima volta che usate la caffettiera, lavatela bene,
solo con acqua, e fate alcuni caffé a perdere.
Controllate che la caffettiera sia completa di
valvola, imbuto, guamizione e piastrina filtro (5-2-3)
e che gli stessi siano nella loro esatta posizione.
DISPONIBILE IN 2 MISURE: 3-6 tazze.

COME PREPARARE IL CAFFE’

- Riempite d'acqua fredda la caldaietta (1). E necessario
cheil livello dell'acqua, all'interno della caldaia, arrivi al
foro della valvola di sicurezza (5).

- Inserite il filtro a imbuto (2) nella caldaietta (1).

- Riempite il filtro (2) di caffé macinato per moka, senza
premerlo, avendo cura di non lasciare polvere di caffé
sul bordo della caldaietta (1).

- Awvitate il raccoglitore (6) alla caldaietta (1) e chiudete
con forza, ma senza esagerare, evitando di fare leva sul
manico.

- Mettete la caffettiera sulla fonte di calore: se si tratta di
flamma tenetela bassa in modo che non sporga dal
bordo della caldaietta (1), se si tratta di piastra elettrica,
vetroceramica o induzione tenere una regolazione
medio e posizionare la caffettiera su di un
induttore idoneo all' utilizzo.

- Completata l'erogazione del caffé togliete la
caffettiera dalla fonte di calore.

- Nella caldaia rimarra dellacqua eccedente: ha lo
scopo di evitare il surriscaldamento delle pareti e
I'eventuale variazione di colore della caldaia.

CONSIGLI

- Il caffé non deve essere macinato troppo fine.

[ETe] INDUCTION MOKA has alid and upper
part in a foodgrade aluminium alloy; the lower
part andthe funnel are made of steel.

The coffee pot is suitable for use on gas, electric,
ceramic glass and induction hobs.

The first time you use it, wash carefully only with
water and make some coffee to throw away.
Check that the coffeepot is complete with safety
valve, funnel, washer and filter plate (5-2-3), and
that all of them are in the right place.

AVAILABLE IN 2 SIZES: 3-6 CUPS.

MAKING COFFEE

- Fill the bottom part (1) with cold water. The level of
water inside the lower part must reach the hole of the
safety valve (5).

- Insert the funnel shaped filter (2) in the lower part (1).
-Fill the filter (2) with ground coffee for moka coffeepots
without pressing it and remove any coffee from the rim
of the lower part (1).

- Screw on the top of the coffeepot (6) tightly on the
lower part (1) but without exaggerating and do not
apply pressure on the handle.

- Put the coffeepot on the source of heat; if itis a flame, it
must not protrude from below the lower part (1), if it is
an electric, ceramic glass or induction hob, regulate the
heat to medium and place the coffee pot on a
suitable induction hob.

- When the coffee has been made, remove the coffee
pot from the source of heat.

- There will still be some water in the lower part: this is to
avoid overheating of the walls and any colour variation
of the lower part.

SUGGESTIONS

- Don't use too fine ground coffee.
- We suggest to wash the coffepot only with
water. Don't use steel wools or abrasive products.

Colori compositi
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- Consigliamo di lavare la caffettiera solo con
acqua. Per il lavaggio non usare pagliette o
prodotti abrasivi. Il lavaggio in lavastoviglie
potrebbe alterare la superficie del materiale.

- Riponete la caffettiera solo quando le sue
pareti saranno bene asciutte, avendo cura di non
avvitare a fondo le due parti.

- Evitate di rimuovere la fascetta in silicone
durante ['utilizzo.

PRECAUZIONI

- Non utilizzate mai la caffettiera senza acqua.

- Non utilizzate mai altri estratti, polveri di
cacao, camomille, altri infusi o solubili.
Potrebbero otturare i fori della piastrina filtro (3).
- Dopo I'uso, non aprite la caffettiera prima

di averla raffreddata.

- Controllate periodicamente il filtro a imbuto,
la piastrina filtro e la guarnizione (2-3):

quando rivelano segni di usura o deterioramento
vanno sostituiti.

- La caldaietta (1) & stata studiata per essere
utilizzata solo con acqua.

- Periodicamente pulire, con cura, anche
I'interno della colonnina (4).

- Scegliete soltanto parti di ricambio originali

e conformi al modello in uso.

- Decadimento di ogni garanzia in caso di
sostituzione di parti o accessori con materiale
non originale.

- Non toccare la superficie calda della caffettiera
ma utilizzare manico e pomolo.

PER IL LAVAGGIO NON USARE PAGLIETTE

O PRODOTTI ABRASIVI.

TENERE LONTANO DALLA PORTATA DEI
BAMBINI.

The dish-washer could alter the surface of the
material.

- Put the coffeepot back only when its sides are
perfectly dry and don't screw it strongly.

- Avoid removing the silicone band during use.

PRECAUTIONS

- Never use the coffeepot without water.

- Never use other extracts, powder of cacao,
camomilla, infusion or instant coffee. They could
clog the filter plate (3).

- After use, don’t open the coffeepot before it is
cold.

- Periodically check the funnel shaped filter (2),
the filter plate (3) and the washer; when they are
damaged replace them.

- The little tank (1) has been designed only for
water use.

- Periodically clean also the inner sides of the
little column (4).

- Choice spare parts up to the model in use.

- The guarantee is no longer valid should any
parts or accessories be replaced with other than
original spare-parts.

- Do not touch the hot surface of the coffee pot.
Use the handle and the knob.

DON'T USE STEEL WOOLS OR ABRASIVE
PRODUCTS.
STORE OUT OF THE REACH OF CHILDREN.

MOKA INDUCTION est composée d'un
couvercle et d'un récipient collecteur, réalisés en
alliage d'aluminium indiqué pour l'usage
alimentaire la petite chaudiére et I'entonnoir sont en
acier. La Moka s'adapte au gaz, a la plaque électrique,
ala vitro-céramique et aux plaques de cuisson a
induction. La premiére fois que vous utilisez
la cafetiére lavez-la trés bien seulement avec de I'eau,
puis faites quelques cafés et jetez-les.

Controlez que la cafetiére ait la soupape, I'entonnoir,
la garniture, la plaquette-filtre (5-2-3) et que les
mémes soient dans leur place.

DISPONIBLE EN 2 TAILLES: 3-6 TASSES.

PREPARATION DU CAFE

-Remplissez d'eau froide la petite chaudiére (1). A
I'intérieur de la chaudiére, le niveau d'eau doit atteindre
l'orifice de la soupape de sécurité (5).

-Introduisez le filtre (2) entonnoir dans la petite
chaudiére (1).

- Remplissez le filtre (2) avec le café moulu, sans le tasser
et sans laisser la poudre de café sur le bord de la petite
chaudiére (1).

- Vissez le récipient de récolte café (6) sur la petite
chaudiére (1) avec force mais sans se servir de la poignée
comme levier dumanche.

- Mettez la cafetiére sur la source de chaleur; s'il s'agit d'un
réchaud a gaz, tenez la flamme basse, elle ne doit pas
dépasser du bord de la petite chaudiére (1). S'il s'agit
d'une plaque électrique, en vitro-céramique ou a
induction, garder un réglage moyen et positionnez la
cafetiere sur 'un des inducteurs adaptés a cette
utilisation.

- Une fois la distribution de café terminée, retirer la
cafetiére de la source de chaleur.

- Il restera de |'eau dans la petite chaudiére : celle-ci
a pour but d'éviter la surchauffe des parois et
I'éventuelle modification de couleur de la petite
chaudiére.

MOKA INDUCTION hat einen Deckel und
einen Oberkessel aus einer fir Nahrungsmittel
geeigneten Aluminiumlegierung; der Unterkessel und
der Filtereinsatzsind aus  stahl.

Die Kaffeemaschine kann sowohl auf dem Gasherd, der
Elektroplatte, dem Ceranfeld als auch auf der
Induktionsplatte verwendet werden. Befor Sie die
Kaffeemaschine zum ersten Mal benutzen, reinigen

Sie sie sorgfaltig mit Wasser und kochen Sie einige
Male Kaffee, den Sie dann wegschitten. Kontrollieren
Sie, ob die Kaffeemaschine mit Ventil, Trichter,
Dichtung und Filterplatte (5-2-3) versehen ist, und
obdiese sich in der korrekten Position befinden.

IST IN 2 GROSSEN ERHALTLICH: 3-6 TASSEN.

KAFFEEZUBEREICHTUNG

- Den Wasserbehalter mit kaltem Wasser anftillen (1).
Das Wasser im Wasserbehalter darf nur bis zum Loch
des Sicherheitsventils (5) reichen.

- Setzen Sie den trichterférmigen Filter (2) in den
kleinen Kessel (1) ein.

- Fillen Sie den Filter (2) mit gemahlenem Kaffee fiir
Espresso auf, ohne dabei diesen fest zu driicken. Auf
dem Rand des kleinen Kessels (1) darf kein Kaffeepulver
verbleiben.

- Schrauben Sie den Oberkessel (6) auf dem unteren
Teil fest (1). Stiitzen Sie sich aber nicht auf den Griff.

- Stellen Sie die Kaffeemaschine auf die Warmequelle;
handelt es sich um einen Gasherd, stellen Sie das Feuer
aufklein ein, die Flamme darf nicht iber den Rand des
unteren Kessels hinausreichen. Handelt es sich um
Elektroplatte, Ceranfeld oder Induktionsplatte, wahlen
Sie eine mittlere Stufe und stellen die Kaffeemaschine
auf das geeignete Feld.

- Wenn der Oberkessel voll Kaffee ist, nehmen Sie die
Kaffeemaschine vom Herd.

- Im unteren Kessel verbleibt etwas Wasser, um eine
Uberhitzung der Wande und eine mégliche
Farbveranderung des Kessels zu vermeiden.

TIPS UND RATSCHLAGE

- Der Kaffee sollte nie zu fein gemahlen sein.

CONSEILS

- Le café ne doit pas étre moulu trop fin.

- Nous conseillons de laver la cafetiére seulement
avec de I'eau. N'utilisez pas de paille de fer ou
produits abrasifs. La lave- vaisseille pourrait
altérer la surface du métal.

- Rangez la cafetiére seulement quand ses parois
seront séches en prenant soin de ne pas visser
étroitement les deux parties.

- Evitez d'enlever la petite bandelette en

silicone pendant 'utilisation.

PRECAUTIONS

- La cafetiére ne doit jamais étre utilisée sans eau.
- N'utilisez pas d’extraits, de poudre de cacao, de
camomille ou autres infusions, substances
solubles: ils pourraient boucher les trous de la
plaquette filtre (3).

- Aprés avoir utilisé la cafetiére, ne I'ouvrez pas
avant de l'avoir laissée refroidir.

- Périodiquement contrdlez le filtre entonnoir,

la plaquette-filtre et la garniture (2-3); qua d'ils
sont usés, il faut les remplacer.

- La petite chaudiére (1) a été étudiée pour étre
utilisée seulement avec I'eau.

- Periodiquement laver soigneusement la partie
intérieure de la petite colonne (4).

- Choisissez toujours pieces de rechange
conformes au modéle en usage.

- Toute la garantie devient caduque en cas de
remplacement de pieces ou d'accessoires par un
matériel non original.

- Ne pas toucher la surface chaude de la cafetiére
mais utiliser la poignée et le pommeau.
N'UTILISEZ PAS DE PAILLE DE FER OU DE
PRODUITS ABRASIFS.

TENIR HORS DE LA PORTEE DES ENFANTS.

- Reinigen Sie die Kaffeemaschine nur mit Wasser.
Fir die Reinigung verwenden Sie weder Stahlwolle
noch Scheuermittel. Die Reinigung in der
Spulmaschine kénnte die Oberfliche des Materials
verandern.

- Stellen Sie die Kaffeemaschine erst weg, wenn
ihre Wande gut trocken sind, und schrauben Sie
die beiden Teile nicht festzusammen.

- Wahrend des Gebrauchs entfernen Sie keinesfalls
den Silikonring.

VORSICHT

- Benutzen Sie nie die Kaffeemaschine ohne Wasser.
- Fugen Sie dem Kaffee keine Extrakte, Kakao oder
sonstigen Zusétze bei: sie konnten die Locher der
Filterplatte (3) verstopfen.

- Offnen Sie die Kaffeemaschine erst, wenn sie
abgekihlt ist.

- Kontrollieren Sie regelmassig den trichterférmigen
Filter, die Filterplatte und die Dichtung (2-3). Wenn
Sie merken, dass sie abgenutz bzw, beschadigt sind,
ersetzen Sie sie.

- Der kleine Kessel (1) ist entworfen worden, um nur
mit Wasser benutzt zu werden.

- Reinigen Sie regelméssig und sorgféltig auch die
Innenseite der kleinen Saule (4).

- Kaufen Sie nur Ersatzteile, die genau zum
benutzten Modell passen.

- Die Garantie verfallt, falls Teile oder Zubehdr nicht
durch Originalersatzeteile ersetzt werden.

- Keinesfalls die warme Oberfliche der Kaffeekanne
beriihren, sondern diese stets am Griff und am
Knauf anfassen.

FUR DIE REINIGUNG VERWENDEN SIE WEDER
STAHLWOLLE NOCH SCHEUERMITTEL.
FUR KINDER UNERREICHBAR AUFBEWAHREN

m MOKA INDUCTION es un producto
fabricado en aleacion de aluminio escogido
expresamente para uso alimentario; el dep6sito
y el embudo estan hecho de acero. Moka
Induction es apta para usarse con gas,
vitroceramica, o con plancha eléctrica.
Cuando la utilice por primera vez, lave con
cuidado la cafetera sélo con aguay prepare
algunos cafés que luego desechara.
Controle que la cafetera tenga los accesorios
completos y en su respectivo lugar: vélvula,
embudo, guarnicién y placa filtro (5-2-3).
DISPONIBLE EN 2 TAMANOS: 3-6 TAZAS.

COMO PREPARAR EL CAFE

- Rellene de agua fria la base (1). Es necesario que el
nivel del agua en el interior del depésito llegue al nivel
del orificio de la vélvula de seguridad (5).

- Encajar el filtro-embudo (2) en la base (1).

- Llenar el filtro (2) con café molido para moka, sin
prensar, con cuidado para no dejar residuos en el
borde del deposito (1).

- Enroscar la parte superior (6) a la base (1) y cerrar con
fuerza pero sin exagerar, evitando ayudarse con el asa.
- Poner la cafetera sobre la fuente de calor: sies una
llama mantenerla baja de forma que no sobresalga del
borde del depdsito (1), si se trata de una placa eléctrica,
vitroceramica o induccién mantener una regulacion
medio y situar la cafetera sobre un inductor apto

para su uso.

- Una vez que salga el café, retirar la cafetera de la
fuente de calor.

- En el depdsito quedara agua en exceso, su funcion
es la de evitar el sobrecalentamiento de las paredes y
la posible variacion de color de la parte inferior.

SUGERENCIAS Y CONSEJOS

- El café molido no debe ser demasiado fino.

2031 MOKA INDUCTION é constituida por uma
tampa e recolhedor em liga de aluminio
especialmente indicada para alimentos. A parte
inferior e o funil séo realizados em ago.

A moka pode ser utilizada com fogdes a gas, placas
elétricas, em vitroceramica e de indugdo. Antes de
utiliza-la pela primeira vez, lave-a bem apenas com
4gua e faga alguns cafés sem toma-los. Verifique se
todos os componentes estdo corretamente
colocados: valvula de seguranga, funil, borracha de
vedagao e filtro (5-2-3).

DISPONIVEL EM 2 TAMANHOS: 3-6 xicaras

COMO PREPARAR O CAFE

- Encher a caldeira com agua fria (1). E

necessario que o nivel da d4gua, dentro da

caldeira, alcance o orificio da vélvula de seguranca
(5).

- Introduza o filtro de funil (2) na caldeira (1).

- Encha o funil (2) com café moido para moka, sem
compacté-lo, tomando cuidado para nao deixar pd
nas bordas da caldeira (1).

- Enrosque a parte superior (6) na inferior (1)

com for¢a moderada. Evite fazer forca sobre
apega.

- Leve a cafeteira a fonte de calor: se se tratar de
chama, mantenha o lume baixo de forma que as
chamas néo ultrapassem o bordo da caleira (1). Caso
se trate de uma placa elétrica, de vitroceramica ou
indugdo, mantenha um lume médio e coloque a
cafeteira num indutor adequado a utilizagao.

- Quando parar de sair café, retire a cafeteira da fonte
de calor.

- Na caldeira ficard um pouco de d4gua excedente,
que evita o sobreaquecimento das paredes e a
eventual alteracao de cor da caldeira.

DICAS PARA UM BOM FUNCIONAMENT!

- Néo utilize café moido muito fino.
- Aconselhamos lavar sua cafereira somente

- Aconsejamos lavar la cafetera sélo con agua.
No usar esponjas metalicas ni productos
abrasivos para lavarla. El lavado en lavavajillas
podria alterar la superficie del material.

- Guardar la cafetera s6lo cuando esté bien secay
sin enroscar demasiado las 2 partes entre si.

- No quitar el anillo de silicona durante su uso.

PRECAUCIONES

- Nunca utilizar la cafetera sin agua.

- No utilizar extractos, chocolate, manzanilla

y demas infusiones, podrian obturar la placa-
filtro (3).

- No aburir la cafetera antes de que se haya
enfriado.

- Controlar periédicamente el filtro- embudo,
la lamina-filtro (2-3), y la guarnicién, cambielos
cuando den muestras de desgaste o deterioro.
- La base (1) fué proyectada para ser utilizada
s6lo con agua.

- Limpiar periédicamente el interno de la
columnita (4).

- Utilice Unicamente repuestos originales iguales
al modelo que se posee.

- La garantia carece de validez en caso de
substitucion de piezas o accesorios con
materiales no originales.

- No toque la superficie caliente de la cafetera,
utilice exclusivamente el mango y el pomo.

NON USAR ESPONJILLAS METALICAS NI
PRODUCTOS ABRASIVOS PARA LAVARLA.
MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS.

com &gua. Nao use palha de ago ou produtos
abrasivos na lavagem. O uso da maquina de lavar
pode alterar a superficie do material.

- Ap0s a lavagem, deixe secar bem as partes
internas antes de guardar a cafeteira.

- Evite remover a faixa de silicone durante a
utilizagdo.

PRECAUCOE

- Nunca utilize a cafeteira sem agua.

- Utilize-a somente para preparo de café. Outros
produtos poderiam tampar os orificios do filtro (3).
- Deixe esfriar a cafeteira antes de abri-la.

- Controle periodicamente o funil, filtro a borracha
(2-3). Caso apresentem sinais de desgas te, devem
ser subst i tuidos .

- A parte inferior (1) foi concebida para ser usada
somente com agua.

- Limpe periodicamente com cuidado o interior da
coluna (4).

- Assegure-se que as pecas de reposicad sejam
iguais as originais.

- Perda de validade da garantia em caso de
substituicdo de partes ou acessérios, com material
nao original.

- Nao tocar a superficie quente da cafeteira mas
utilizar a pega e a esfera.

NAO USE PALHA DE ACO OU PRODUTOS
ABRASIVOS NA LAVAGEM.
MANTER AFASTADO DO ALCANCE DOS CRIANGAS.

SHIRLETT

VALVOLA ISPEZIONABILE

MOKA INDUCTION PRESENTA UNA VALVOLA ISPEZIONABILE

In alcuni casi I'acqua potabile comporta depositi di calcare nel foro della valvola della caffettiera: le conseguenze sono il
rischio di otturazione della valvola e di malfunzionamento del prodotto. Con la nuova valvola ispezionabile
l'inconveniente delle occlusioni di calcare & evitabile utilizzando il pistoncino che fuoriesce dalla valvola: & sufficiente
durante le normali operazioni di lavaggio muovere il pistoncino lungo il suo asse. La valvola, utilizzata in condizioni di
efficienza, consente un miglioramento del funzionamento della caffettiera e 'ottimizzazione del risultato finale.

INDUCTION MOKA FEATURES A INSPECTABLE VALVE

In some cases drinking water can leave lime scale deposits in the opening of the coffee maker’s valve. The consequences
of this are a risk of the valve being clogged and the product malfunctioning. The new inspectable valve means the
problem of clogging caused by lime scale build-up can be avoided by actioning the piston which protrudes from the
valve. All you have to do is move the piston along its axis while washing the product as normal. When used in the right
conditions the valve allows the coffee maker to function more efficiently and for the best end result.

MOKA INDUCTION PRESENTE UNE SOUPAPE CONTROLABLE

L'eau potable peut parfois étre source de dépéts calcaires au niveau du petit trou de la cafetiére, ce qui peut entrainer
I'obturation de la soupape et ainsi un mauvais fonctionnement de I'appareil. Dites “Non!” aux bouchons calcaires avec la
nouvelle soupape contrélable en actionnant simplement le piston qui ressort de la soupape. Il suffit de le faire bouger le

long de son axe pendant les opérations de lavage traditionnelles. En faisant bon usage de cette soupape, vous
améliorerez le fonctionnement de votre cafetiére et optimiserez le résultat final.

MOKA INDUCTION MIT EINEM UBERPRUFBAREN VENTIL

In einigen Fallen kommt es durch das Trinkwasser zu Kalkablagerungen im Loch des Ventils Ihrer Kaffeemaschine: in der
Folge kann sich das Ventil verstopfen und das Gerét funktioniert nicht mehr gut. Mit dem neuen tiberpriifbaren Ventil
kénnen unangenehme Kalkablagerungen verhindert werden, indem man den kleinen Kolben, der aus dem Ventil ragt,
betétigt: es gentigt, den Kolben wahrend des normalen Waschvorganges entlang seiner Achse hin und her zu bewegen.
Ein effizientes Ventil fiihrt zum besseren Funktionieren der Kaffeemaschine und zu einem optimalen Endergebnis.

MOKA INDUCTION PRESENTA UNA VALVULA REVISABLE

En algunos casos el agua potable produce depdsitos de cal en el orificio de la valvula de la cafetera: las consecuencias
son el riesgo de obturacion de la vélvula y el mal funcionamiento del producto. Con la nueva valvula revisable el
inconveniente de las obstrucciones de cal se puede evitar haciendo palanca en el pistoncito que sobresale de la valvula:
basta con mover el pistoncito a lo largo de su eje durante las normales operaciones de lavado. La vélvula, utilizada
eficientemente, permite mejorar el funcionamiento de la cafetera y optimizar el resultado final.

MOKA INDUCTION APRESENTA UMA VALVULA INSPECIONAVEL

Em alguns casos, a 4gua potavel causa um depdsito de calcario no orificio da valvula da cafeteira: as consequéncias sdo o
risco de obturagdo da valvula e de mau-funcionamento do produto. Com a nova vélvula inspecionavel, para se evitarem
inconvenientes oclusdes de calcario, basta soerguer o pistdo que sai da valvula: durante as normais operagoes de
lavagem, é suficiente deslizar o pistdo ao longo do seu eixo. Utilizada em condicoes de eficiéncia, a valvula permite um
melhor funcionamento da cafeteira e a otimizacdo do resultado final.

MOKA INDUCTION OBOPYZIOBAHA YAOBHbIM KANAHOM

B HEKOTOPbIX CTyyanX NPV NCMONb30BaHIM NTLEBOI BOAbI 1A MPUrOTOBNEHIA Kode B OTBePCTI KnanaHa
KodeBapky 06pasyeTca Hakunb. B pesynibTate KiianaH MOXeT 3aCOpUTbCs, a KopeBapka NNoxo GyHKUVOHMPOBaTb.
HoBas Mopienb knanaHa NoMOXeT 136exaTb 3aCOPeHA HaKMMbio: I0CTAaTOYHO NOABHIaTh BbICTYMAIOWMIA 13 KNanaHa
nopLueHb BO/b €r0 0C1 BO Bpems 06bIHOTO MbITbA KodeBapky. Mpy NpasiyibHOM UCMOMNb30BaHMI HOBbI KianaH

ny nyny yHKUMOHNPOBaHVe KOdEeBaPKM 1 KaueCcTBO HannTKa.
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